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Enzo Coccia - Pizzeria La Notizia



Percorso degustazione

Selezione di 7 portate da parte del pizzaiolo in base alla
stagionalita e disponibilita

‘Mpustarella
‘A Mezza ‘Mposta (farcitura a scelta)
‘Mpustarella verdure miste di stagione, provola di bufala campana Dop

‘Mpustarella capocollo dell’Alta Irpinia, melanzane griglate, scamorza
de1 Monti Lattari

‘Mpustarella provola di bufala campana Dop,
mortadella Bologna IGP, pesto di pistacchio di Bronte

‘Mpustarella prosciutto crudo San Daniele, mozzarella
di bufala campana Dop, pomodori di Sorrento
all'insalata

‘Mpustarella ventresca di maiale, zucchine fritte, provola di bufala
campana Dop

‘Mpustarella salmone affumicato, formaggio fabula, erba cipollina

La Notizia in Pala

Focaccia con prosciutto crudo San Daniele, stracciata di bufala
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campana Dop, pomodorini del piennolo del Vesuvio Dop, pesto di basilico

Focaccia con salmone affumicato, salsa all’arancia, insalata songino

Focaccia con filetti di tonno rosso, cipolla rossa di Tropea, polvere
di olive nere

Pizze nel rutiello

Margherita
Pomodoro San Marzano Dop, fior d1 latte di Agerola, formaggio
grana padano grattugiato, olio extravergine d’oliva Dop, basilico

Puttanesca

Pomodorini del piennolo del Vesuvio Dop, olive nere
di Gaeta, capperl, aglio, origano, olio extravergine
d’oliva Dop, basilico

Caponata
Melanzane bianche fritte, mozzarella di bufala Campana Dop, menta,
capperl, basilico, olio extravergine d’oliva Dop
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Piz7ze Classiche

Marinara Dop
Pomodoro San Marzano Dop, aglio, origano, olio extravergine
d’oliva Dop, basilico

Cosacca
Pomodoro San Marzano Dop, formaggio pecorino

romano grattugiato, olio extravergine d’oliva Dop,basilico

Scarpariello

Pomodoro San Marzano Dop, pomodorini del piennolo del Vesuvio Dop,

formaggio pecorino romano grattugiato, peperoncino, basilico,
olio extravergine d’oliva Dop

Margherita
Pomodoro San Marzano Dop, fior di latte di Agerola, formaggio grana
padano grattugiato, olio extravergine d’oliva Dop, basilico

Dop Bufala

Pomodoro San Marzano Dop, mozzarella di bufala campana Dop,
formaggio pecorino romano grattugiato, olio extravergine d’oliva Dop,
basilico

Dop provola e pepe

Pomodoro San Marzano Dop, provola di bufala campana Dop,

olio extravergine d’oliva Dop, formaggio pecorino romano grattugiato,
pepe macinato, basilico

Filetto
Pomodorini a filetto, provola di bufala campana DOP, formaggio
grana padano grattugiato, olio extravergine d’oliva Dop, basilico

Piennolo

Pomodorini del piennolo del Vesuvio Dop gialli e rossi, mozzarella
di bufala campana Dop, formaggio pecorino romano grattugiato,
olio extravergine d’oliva Dop, basilico

Diavola

Pomodoro San Marzano Dop, fior di latte di Agerola, ventricina
abruzzese piccante, Formaggio grana padano grattugiato,

olio extravergine d’oliva Dop, basilico

Calzone napoletano
Ricotta di bufala Campana Dop, fior di latte di Agerola, salame Napoli,

pomodoro, formaggio grana padano grattugiato, olio extravergine d’oliva

Dop, basilico
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Capricciosa

Pomodoro San Marzano Dop, fior di latte di Agerola, prosciutto cotto
alla julienne, funghi champignon marinati al limone, carciofini sott’olio,
olive taggiasche, formaggio grana padano grattugiato

Quattro formaggi
Provola di bufala Campana Dop, gorgonzola Dop, formaggio pecorino
romano grattugiato, scaglie di parmigiano reggiano 36 mesi

San Daniele

Mozzarella di bufala campana Dop, prosciutto crudo San Daniele,
scaglie di parmigiano reggiano 36 mesi, olio extravergine d’oliva Dop,
basilico

Pizze Stagionali

Primizia

Verdure di stagione, provola di bufala campana Dop, formaggio pecorino
romano grattugiato, olio extravergine d’oliva Dop

Sorrento Coast

Provola di bufala campana Dop, lemon peppers macinato, erba cipollina,
basilico, formaggio pecorino romano grattugiato, olio extravergine
d’oliva Dop

Rifiorita

Fior1 di zucca saltati in padella, speck Alto Adige Igp, mozzarella di bufala
Campana Dop, formaggio pecorino romano grattugiato, basilico,

olio extravergine d’oliva Dop

Profumo d’estate
Lardo di maiale nero di Parma, melanzane bianche fritte, provola di bufala
campana Dop, cacioricotta del Cilento Dop

Nerano
Crema di zucchine, zucchine fritte, fior di latte di Agerola, provolone
del Monaco Dop, basilico, olio extravergine d’oliva Dop

Gambero fujuto
Corallo di gambero rosso grattugiato, zucchine San Pasquale soffritte
con cipolla, fior di latte di Agerola, basilico, olio extravergine d’oliva Dop

S O =="\.



Pizze Creative

Cilentana 12
Pomodorini del piennolo del Vesuvio Dop, pomodoro San Marzano Dop,
formaggio cacioricotta del Cilento, pepe macinato, olio extravergine

di oliva Dop, basilico

Procidana 12
Pomodorini del piennolo del Vesuvio Dop alla brace, scamorza
dei Monti Lattari, aglio, prezzemolo, origano, basilico

Santa Lucia 12
Pomodorini del piennolo del Vesuvio Dop gialli e rossi, alici di

Cetara Dop, olive nere di Gaeta, prezzemolo tritato, aglio, origano,

olio extravergine d’oliva Dop, basilico

Notizia 94 12
Pomodorini del piennolo del Vesuvio Dop, provola di bufala

campana Dop, funghi alla brace, ventresca di maiale, formaggio

grana padano grattugiato, peperoncino, basilico

Capodimonte 12
Pomodoro San Marzano a pacchetelle, salsiccia di bufala, provola

di bufala campana Dop, olio extravergine d’oliva Dop, formaggio

pecorino grattugiato, pepe, basilico

Isola di Arturo 12
Alici fresche, provola di bufala campana Dop, peperoncino, menta,
zeste di limone grattugiato, origano, olio extravergine d’oliva Dop

Ripieno con scarole crude 12
Scarola riccia cruda, provola di bufala campana Dop, olive nere di Gaeta,
acciughe di Cetara Dop, formaggio pecorino romano grattugiato,

olio extravergine d’oliva Dop

Giulia 13
Pomodorini del piennolo del Vesuvio Dop, stracciata di bufala
campana Dop, rucola, olio extravergine di oliva Dop, basilico

Capafresca 13
Scarola cruda, pomodorini semisecchi, colatura di alici, formaggio
cacioricotta del Cilento, fior di latte di Agerola, olive di nere di Gaeta,

olio extravergine d’oliva Dop

Cantabrian 15
Velo di pomodoro San Marzano Dop, pomodoro San Marzano a pacchetelle,
filett1 di acciughe del Mar Cantabrico, polvere di olive nere, aglio nero,
origano fresco, olio extravergine d’oliva Dop, basilico



Dessert

Murzillo con nutella

Murzillo con fondente artigianale

A Mezza ‘Mposta con nutella

‘A Mezza ‘Mposta con fondente artigianale
Dolci del giorno

Spicchio di pizza dolce
Ricotta di bufala dolce, eclat d’or, perle dulcey croccanti

Bibite
Acqua frizzante / naturale

Cocacola / cocacola zero / fanta

Coperto 3

In caso di intolleranze e/o allergie rivolgersi al personale di sala

Allergeni
* Arachidi e derivati * Frutta a guscio
* Molluschi * Pesce
* Soia * Crostacel
* Lupini * Senape
e Anitride solforosa * Uova e derivati

e solfiti

Latte e derivati
Sesamo
Glutine

Sedano






